21.Jahrgang 2026 - 2/2026

DLG Lebensmittel

FoodTec | Paglﬁging | Food Quality

G

Cybersecurity
Auf der sicheren
Seite

Flexible Prozesse, smarte
Losungen, vernetzte Linien



22 | Special Digitalisierung

Dend . o

Prod.-Aufte 1677-6 Prod aufue. Y774

18911 ITP Schokorr

Prod.-Auftr: 1828-10

DLG-Lebensmittel — 2/2026

Prod Awfi 16773

Erst die digitalisierten Prozesse, dann das Gebdude: Am Standort der WDL bei Miinchen zeigt sich, wie Fachplanung und

digitale Prozesse miteinander verzahnt werden.

Produktionsplanung in Zeiten digitalisierter Prozesse

Planung mit realen Daten

Mit steigender Produktionsmenge stief3 die
bestehende Infrastruktur der WDL an ihre
Grenzen. Zusatzliche 30.000 Portionen am
Tag, termingerecht ausgeliefert und ltickenlos
dokumentiert —was sich nach reiner Skalie-
rung anhort, ist in der Praxis eine Abstimmung
aus Produktion, Logistik und IT. Dazu ein
Blick hinter die Kulissen des laufenden
Umbauprojekts.

as Geschéftsmodell der Wirtshaus Dienstleis-

tungs GmbH (WDL) basiert darauf, klassische

Klchenprozesse aus Restaurants herauszulé-
sen und zentral zu organisieren. Das Unternehmen biin-
delt Metzgerei, Backerei, Konditorei und Zentralkiiche an
einem Standort und beliefert Gastronomie, Catering und
Gemeinschaftsverpflegung. Mehrere Tausend Tonnen
Lebensmittel werden dort jahrlich verarbeitet. Geschafts-
fuhrer Michael Sperger beschreibt das Konzept: ,,Beschaf-
fung, Vorbereitung, Lagerhaltung, Kochen und Spulen
binden Personal und Flache. Mit der Griindung der WDL
haben wir begonnen, diese Téatigkeiten aus gastronomi-
schen Betrieben auszulagern. Restaurants erhalten vor-
konfektionierte Komponenten und tibernehmen nur noch

den letzten Arbeitsschritt selbst.“ Das Konzept reduziert
Flachenbedarf, Lieferverkehre und Personalaufwand in
den Betrieben. Warenstréme werden gebuindelt, kosten-
intensive Investitionen wie Tiefklhlrdume verringert.
Angeschlossene Betriebe profitieren von héherer Plan-
barkeit.

Digitalisierung als Steuerungselement

Mit steigender Produktionsmenge stieB die bestehen-

de Infrastruktur der WDL an ihre Grenzen. Zusétzliche
Schichten allein reichen kinftig nicht mehr aus. Die Digi-
talisierung der Prozesskette war der erste Schritt, um wei-
teres Wachstum effizient zu bewaltigen. Die vorhandene
Standardsoftware erwies sich jedoch als zu unflexibel fir
die spezifischen Ablaufe. Gemeinsam mit dem Prozess-
und Digitalisierungsspezialisten Callicon Solutions wurde
deshalb die Softwarel6sung Gastromaster eingeflhrt. Sie
verknUpft Kassendaten, Stiicklisten, Warenwirtschaft und
Produktionssteuerung. Hermann Schalk, Geschéftsfihrer
bei Callicon, erlautert: ,Der Gastromaster standardisiert
Speisekarten, Artikel und Stucklisten. Diese Daten spielt
das System auf die Kassen der gastronomischen Betrie-
be. Die Kasse wird vom Abrechnungssystem zum Infor-
mationsknotenpunkt.“ Die Daten zu verkauften Speisen
und Verbrauchsmaterialien flieBen zurlck ins Warenwirt-
schaftssystem und steuern Beschaffung und Produktion.
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,Wenn Prozesse
flexibler werden und
in die Gebdude-und
Ausstattungsplanung
einflieBen sollen,
miissen wir sie sehr
genau kennen.’

Dennis LiBner

Low-Code-Programmierung

Mit der Einfihrung der Software konnte die WDL ihre Ab-
laufe deutlich effizienter gestalten. Prozesse folgen nun

im gesamten Unternehmen derselben Logik, Anderungen
im Sortiment oder neue Kundenanforderungen lassen

sich kurzfristig umsetzen. Dank Low-Code-Programmie-
rung sind Anpassungen innerhalb weniger Tage mdglich.
Zugleich schafft das die Basis furr KI-gestitzte Prozesse,
etwa Prognosen aus Kassendaten oder automatisierte Be-
stellprozesse.

Fachplanung

Mit Blick auf bis zu 30.000 Essen taglich musste auch das
Gebaude neu gedacht werden. Das Konzept zum Umbau
der Produktionsstatte der WDL fur diese Zielgr6B8e kommt
von LiBner Engineers & Architects. ,Unsere Arbeit beginnt
mit der Analyse von Produkten, Mengen und Ablaufen®,
sagt Dennis LiBner. ,Wenn Prozesse flexibler werden und
in die Gebaude- und Ausstattungsplanung einflieBen sol-
len, missen wir sie sehr genau kennen®, beschreibt er den
Ansatz der Fachplaner aus Appen, die auf lebensmittel-
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verarbeitende Betriebe spezialisiert sind. Auf dieser Basis
entwickeln sie Material- und Personalfllisse, definieren
Hygienezonen und dimensionieren Technik sowie Energie-
versorgung. Je friher die Fachplaner eingebunden wer-
den, desto besser lassen sich die verschiedenen Kompo-
nenten aufeinander abstimmen.

Echtzeitdaten

Mithilfe der Softwarelésung von Callicon standen LiBner
konsolidierte Echtzeitdaten zur Verfligung. Mengenent-
wicklungen, Auslastungen und Engpésse konnten dadurch
prazise nachvollzogen werden. Die Umbauplanung orien-
tiert sich damit an realen Produktionsdaten statt an Annah-
men. Der zukunftige Bedarf I&sst sich genauer planen, was
spéateren kostenintensiven Anpassungen vorbeugt.

Umbau im laufenden Betrieb

Das Konzept fir den Umbau der WDL beinhaltet die Pro-
zessoptimierung, einschlieBlich der damit verbundenen
baulichen Anpassungen. Der Umbau am Standort erfolgt
bei laufendem Betrieb. Aktuell erarbeiten die Experten die
Prozess- und Layoutplanung mit dem Ziel, die Produk-
tionsmenge am bestehenden Standort deutlich zu stei-
gern. Raumkonzepte und technische Anlagen lassen sich
auf Basis der softwaregestitzten Datenerhebung prézi-
se dimensionieren. Material- und Personalflisse werden
neu geordnet. Wahrend der spateren Bauphase durfen
Produktion und Hygiene zu keinem Zeitpunkt beeintrach-
tigt werden. Deshalb plant LiBner phasenweise, mit klaren
Trennungen und definierten Ubergéngen. Die Bauab-
schnitte sollen die Produktion méglichst wenig beeintrach-
tigen. Gleichzeitig berticksichtigt die Planung kinftige
Erweiterungen. Skalierbare Technik und flexible Zonen si-
chern die Anpassungsféhigkeit des Standorts. ,Die bei der
WDL digital erfassten Daten unterstiitzen uns dabei. Auf
Basis dieser Informationen kénnen wir Belastungsspitzen
identifizieren und sensible Prozesse friihzeitig erkennen®,
so Dennis LiBner.

Mehrwert durch integriertes Denken

Die Kooperation von LiBner Engineers + Architects und
Callicon zeigt, welchen Nutzen Lebensmittelproduktions-
betriebe aus der engen Verzahnung von Digitalisierung
und Fachplanung ziehen kénnen. ,Werden Produktion,
Technik und Architektur von Anfang an gemeinsam ge-
dacht, entsteht eine Planung auf belastbarer Datenbasis
statt auf Annahmen. So entstehen Betriebe mit langfristi-
ger Zukunftsfahigkeit®, betont Dennis LiBner abschlieBend.
(mb)

Die digitale Datenerfassung ermdglicht es, sensible
Produktionsprozesse friihzeitig zu erkennen und flexibel
auf Belastungsspitzen zu reagieren.
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